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Die Unternehmensphilosophie von der

sehr personlichen Atmosphare: Mehr als nur

gine venezianische Legende

Als Giuseppe Cipriani, der legendire
Griinder von ,Harry's Bar™, das Hotel
1958 eriiffnete, war es noch nicht die
luxuridse Residenz von heute. Dennoch
damals schon von beinahe privater
Elegqanz mit sehr persinlicher Atmo-
sphire, heute Teil der Unternehmens-
philesophie. Einzigartig die Lage auf
der Insel Giudecca, ruhig und dennoch
zentral, denn nur kurz ist die kostenlo-
se Fahrt mit dem hoteleigenen Maotor-
boot zur Piazza San Marco.
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Von Ellen Falout

m 15, und 16. Jahrhunder errichtete der venezianische Adel
I:lul'[_'ril::lq_'u'.-_ Sommersitze mit Girten und Parkanlagen. Spi

ter lockie die besondere Atmosphiire Kiinstler, unter ihnet
auch Michelangelo: Im 18: Jahrhundernt war sie Venedigs JGarten
der Kidstlichkeiten.”

Das heutige Fanf-Sterne-de-luxe-Haos gehort zu den berihm
testen Grandhotels der Welt und gilt als Inbegrff von Luxos, 56
und Savoir-vivre. Mit deém angrenzenden Palazzo Vendramin aus
dem 15, Jahrhunderr und dem Palazzetro Nani Barbaro verfiigr es
tber 49 Gistezimmer, 54 Suiten und Junior-Suiten, luxunis aus-
gestattelr und mit modernstem Kombor versehen. Dr, Natile Bus-
coni fihrt das noble Befuginm seit 25 Jahren.

Inmitten gepPlegier Girten findet sich ein grofes Schwimmbad,
getillt mit vorgewidrmiem Meerwasser. Es zihlt zu den schinsten

in Enropa mit Exklusiv-Anspruch fir Venedig, Grofriumig an-



gelegt und sonnendurchflutet der
JGiardino Casanova® pwischen
dem Llpriani™ und dem Palazzo
Vendramin, Auf welten Rasen-
fEchen finden die unterschied-
lichsten Feste und Konferenzen
statt. Ein Weinberg ist wieder zu
ncuem Leben eoweckt  worden,
20000 Flaschen des .Lasanowva
Salso” ruben im Keller des ,Ci-
priani®.

New gestaltet, versehen mit der
typischen venezianischen Leich-
tigkeit, wurden Raume und Ap-
partements, Besonders zu er-
wihmen die _Palladio Suite® mit
Butler-Service, die den mirchenhaften
Zauher Venedigs spiegelt. Traumhbafi
der 180-Grad-Blick auf die herrliche
Umgebung. Von der Terrasse fiihrt der
Weg direkt zum Motorbiom

+Casanova SPA" ist die jlingste Neue-
mng. Jahrhuniderie lang genossen jurn-
ge Venezianerinnen in dieser histori-
schen Umgebung ihre Aushildung in
den schimen Kinsten. Giacomo Casa
nova war hauhger Gast in den weitlau
figen Garten., Manches Rendezvous
kam hier zustande, Ein ausgewogenes

Livingroom einer Suite.
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Maitre Luciano Pradissito.

Wellness-Armangement  wund  hbchs
wirksame Anwendungen mit Produk-
ten von Babor garantieren Verwihnta-
ge. Zustdndig hierfiir Roberto Ladisi,
der Managern

Die heiden Terras-
SeTh VOF dem
Hauptrestauran
bicten einen Blick
auf die Lagune.
Fine dritte Terras-
st befindet sich
vor dem Hestau-
rani Il Gabhiano™
in der Nihe des
Schwimmbades,
Dazu gibt es Ver-
anstaltungsrume
fiir Konferemzen,
Seminare, Tagun-

Schlafraum einer Suite.
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The Cipriani Fortuny Restaurant.

gen und Events mit madernster Technik
fir bis zu 400 Teilnehmern.

Das Cip's™ ist das Restaurant in Vene-
dligs spektakuliirster Lage, gelegen im
Falazzo Nani Barbero mit der Terrasse
vor der Lagane. Doppelr der Genuss:
Zum einen die feine Kiiche, zum ande
ren die Aussicht aul Dogenpalast, die
Basiliken San Marco, Sama Maria della
Salute und San Giorgio Maggiore and
auf den imposanten Campanile der
FPiazza San Marco,

In der Piano-Bar Gabbiano™ werden
leichte Mahlzeiten bis spatin die Macht
geboten. Uberaus eindrucksveoll das
+The Cipriani Fortuny Restaurani™ mit
Muranoglas-Kandelabern und tippigem
Blumenschmuck. Komfortable Bartan
Sttzmibel  wvermitieln  mediterrane
Leichtigkeit. Atemberaubend auch hier
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Generalmanager Dr. Matale Rusconi, ein Grandeigneur der inter-

nationalen Hotellerie, inmitten seines Teams.

der Aushlick: Der Tipp: Dinieren aufl
der Terrasse.

Verantwortlicher Kiichenchef ist Re
nato Piccolatto. Er begann schon unter
Giusceppe Cipriani. 1995 wurde scin
Restaurant als vines der finf besten in
Italien ausgezeichnet. Hohen Stellen-
wert geniefen die Kochkurse.

Der Test hegann mit einem klassischen
Salat mit Rucola und Radicchio, mit
schwarzen TridfTeln parflimien, und ef-
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Ansicht der Labby.

ner Ganseleber-Terri-
ne. Sehr gur dann
auch der zweite Gang
mit einer ausgezeich-
neten gritnen Tagl-
erini, mit. Schinken
uberbacken. Gekonnt
zubereiter der Branzi-
no in einer Salzkraste
mit einer Marinade
vion Tomaten und Ba-
silikum. Bestens das
Kalbsfiler mit Filzen,
Rosmarnnkartoliel,

iiberbacken mit Kise.
Interessant das kiassi-

aay

h Renato Piccolotias

Das Test-Meni

Salat und Ganseleber-Terrine = Taglierini mit

Schinken = Branzino in der Salzkruste =

Kalbsfilet mit Pilzen = Tiramisu venezianisch

CIPRIANI
Lrading Hatels of the World
=301 33 Vienedig
Criudecea 10
felefon (OR339 041 520 77 44
felefox (0039 041 ) 520 39 30
enraily tfo@ holelciprig. il

Intenet: hipefwine hoteleipriqui i

Service: Perjiks
Weine: Oprimal
Ambiente: Venizianisch-clegant

sche, das venezianische Tiranuisu,

Das Cipriani™ bielet cine typisch itali-
enische. eine sehr anspruchsvolle
Kiiche, bei der die ausdgezeichneten
Grundprodukte des Landes mit scincn
vollen Aromen harmonisch zur Geltung
kommen. e Weinkarte, daraut auch
der hauseigene Casanova Salso®, lisst
keine Wiinsche unerfiillt. Perfekt der
Service unter der Fahrung won Luciano
Pradissiio, - |
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