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St UN PAESE CHE NECESSITA
b g DI PROFONDE RIFORME.
. UNA MAGGIORANZA COMPOSITA
DIFFICILE DA GESTIRE.,
e — ! UNA RAFFICA DI SCADENZE
7 % ' ELETTORALI DA TOGLIERE IL FIATO.

PER ROMANO PRODI i
LA STRADA DELLA GOVERNABILITA
E IRTA DI OSTACOLI.

E L'OPPOSIZIONE DI BERLUSCONI
NON GLI DARA TREGUA.
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{ IL RISTORANTE

L] E di Fi A FADDA
Sorprese d’agnello

Chef bretone, cucina italianissima

= VIVERE MEGLIO

INDIRIZZI DA INTENDITOR1 PARIGI SCONOSCIUTA

Paradisi per dandy

Dedicati agli uomini
140 negozi e ritrovi
storici da riscoprire.

legantoni di mondo, fa-
Enau’ci del grooming &

accanith giecatori di bi-
liardo sono solo tipl di ma-
schio cui @ dedicato Paris
des hommes (edizioni Mi-
nerva, 3B sura, www. la-
martiniere.frj. Contiona
140 indirizzi parimni fon-
damentall che Pierre Léonforte, gioma-
lista giramondo nonche nomo di gusto,
descrive con ricchezza di dettagli non
priva di malizia, in ana patinata edizio-
né destinata per il momento solo al mer-
Caloy | rancese.

«Molti di guesti luoghi 1i conosco da
bambino, anzi pensavo fossero addirit-
tura chiugi. E stato un piacere quindi
scoprire, per esempio, che il negozio
specializzato in mosche artificiali da
J_'IF_‘.‘-'uI'.i-'I -I;‘ rlﬂh';i:l{r |nh=|ttr_:-,-, racconta

Sichiama «Crescendo d'agnello con
sorpresas, Le somrese passono armva
rea 12 ma non devono essens meno di
&, E 8l meglio in primavera, perché mal
COME eSS £IHoVind SON0 Tener & de-
licati. In realta pid che un piatto & il
trionfo dell’agnelio dalla testa ai piedi,
nel vero senso delle parole. Su un vas-
solo d'argento fanno il lofo Ingresso una
decina di lustre cassetucline, cisscuna
contengnta la vane
parti nelia cottura
ideale. In sequenza
gustativa,. dal deli-
cata al deciso, da
miorbido al croooan
te: trippe in umido,
animelle ool porcinl,
miusetio, guanciale
brasato, lingua trifo-
lata, stinco filettato, rognoncinl & grop-
petti rosolati, cervella fritte, piedini gra
tinati. Infine il caré roseo & succulen
to, sigilato nelia crosticina croccante,

Philippe Levellig, Il cuozo, benché of-
mad Iaianissimo, & di ongine bretone;
e francese & la maestria delle salse, |'e-
satierza delle cotiure, il gusto della pre
sentaziane, in tono con aleganra del-
I"amblerte. Percid sarebbe un delitto -
mitarsi al crescendo Senza essaggiore
16 Storich fisoto coi formaggl di monta-

Léontorté, che tra I'altro @ capore-
dattore delle City quide Louis Vuitton
ala cosa chie plimi ha affascinato é sta-
to incontrare personagol giovani ap-
passionati, dandy eccentrici, che si oc-
cupanoe di scarpe su misura e fanno
concerti nei garage, o collezionisti di ro-
bot con tanto di cattedra universitarias
Paris des hommes € una guida alla
Ville Lumiére anche per chi crede di co-
noscerla bene.  |Anfonella Matarrese)

A VENEZIA IL TE CON LA DUCHESSA

nell'Hotel Cipriani di Vene-

Irrinunciabile per | bri-
tannici fin dal periodo vit-
toriano il rito del t& al po-
meriggio. A introdurlo par
prima nella sua residenza
di Wobuwrn Abbey fu Anna
duchessa di Bedford. L ar-

te di servire il té sl pud im-
parare con maestri d'ec
cezione: Michael Bentlay,
consulenta del Ritz di Lon-
dra. con I'attuale duches-
sa madre di Bedford terra
lezioni dal 15 al 20 aprile

ria. | partecipanti avranno
anche le ricette dei tradi
zionali sandwich, pasticci-
ni & hiscotti che saranno
Serviti.

Costo: 45 euro. Info;
telefono 0415207744,

gna o la composta di astice e patate
caon asparagi. Prima di naufragare sui
(tre) carrelli del formaggl

Miramanti I"aitro, wa Crozefte 34,
Caoncesio (Brescia), tel 0302751063,
chiuso funedi, Tra 65 & 80 euro, winj
gsciusl, wwaw miramontiialitro, it

FRUTTINI RIPIENI DI GELATO [ . ALLE TERME PREFERITE DAI ROMANI

Per i clierti milanesi che ancom non i
conoscevano Alfredo Tomaselli ha aggiun
o un freezer nefle cucine del Bolognese, il
su0 ristorante a Milano. Arrivano diretts
mente da Lancusi, nel Salernitano. i «frut-
tini=, squisiti sorbetti e gelati di frutta di sta-
gione che riempiono il sguscio- originario:
prugne, fragole, nespole, noci, datten, ak
bicocche... L'idea, copiata dalla gelateria
industriade, & venuta negh anni 60 a Mat-
teo Mapoil, che continua a produrre artk
gianaimente guesti piceoll capolavorl che
stanno conquistando |'italia @ a venderli an-
che nel peese natale. Al bancone non man
ca una serone «gusti strand: aglio, cipolle, verdure, pasta e fagioll.
Info: www. gelateriamatteo.it; tel. 082957396 (F.F.)

L'imperatore Tiberio le scelse
per & cure termal| e Plinio narra
che le legloni romane per entrare
in Roma dovevano purificarsi in
queste acque. Note gia agh Etru
schi e attive dal Settecento agli
anni 30, dopo lunghi restauri be
Terme di Stiglano (Roma) riapno-
no il 15 aprile: 20 et-
tan di parco, una chie- [ m
setta per matrimonie | ael iF 3
battesimi, nove fonti [~ 1'_':- [
termali solfolodiche
trai25 e | 56 gradi per
malattie reumatiche e
respiratone; una fonte

di bellerza; una plscina termale
con percorso febologico e una
grotta sudatoria di epoca roma
na. Fno al 1° maggio, tre motti in
pensione completa e i trattamenti
«Coccobe @ relaxs costano 810 e
ro. Info: www.termedistighano.it;
el DE92804418. &V
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