
 

 
MENU DEGUSTACIÓN RITZ 

RITZ DEGUSTATION MENU 
 

 

 

Aperitivo Ritz 
Ritz Appetizer 

 

��� 
 

Erizo de mar, espuma de arroz y huevo de codorniz escalfado 
Sea Urchin, Rice Froth and Poached Quile Egg 

��� 
 

Hígado de pato a la plancha con esponja de anisados, piña del Monte                                  
y salsa de miel de encina 

Grilled Duck’s Liver with Anisette Sponge, “Del Monte” Pineapple                     
and Holm Oak Honey Sauce 

 

��� 
 

Ensalada templada de chipirones con alcachofas, vinagreta de olivas negras               
y aceite balsámico 

Baby Squids and Artichokes Warm Salad,Black Olives Vinaigrette and Balsamic Oil 
 

��� 
 

Tierra y Mar de lenguado con butifarra sobre “calçots” asados,  
 salsa Romescu y olivas negras 

“Land and Sea” Sole with “Catalan” Sausage on Grilled “Calçots” Bed, Romescu 
Sauce and Black Olives 

 

��� 
 

Conejo en dos cocciones: 
Muslo relleno de chipirones con salsa de su tinta y paletilla estofada con su jugo 

Two Way Cocking Rabbit: 
Baby Squids Stuffed Leg with its Sauce and Grilled Shoulder in its Sauce 

 
��� 

Surtido de quesos 
Cheese Assortment 

 

��� 
 

Pasión por el chocolate: Sólo chocolate y sus texturas 
Passion for Chocolate: Only Chocolate with its Different Textures 

 
Selección de Café y Té, Mignardises  

Coffee and Tea Selection, Mignardises 

 
100€ por persona. 8% IVA incluido  
100€ per person. 8% VAT included 

 7% VAT   


