INSALATE E ANTIPASTI FREDDI

Crudo di “tonno tonnato” 550

tonno crudo leggermente piccante in salsa di tonno, capperi e olive
TyHa TOHHATO

CbIpoMi TyHeL, C K1acCUYeCKUM COYCOM TOHHATO, Kanepcamu 1 0/IMBKamMu

Raw “tuna tonnato”,

slightly spicy raw tuna in the classic tonnato sauce, capers, olives

‘“Vitello tonnato” 500
Butenno TOHHATO MO K/1acCMYeCKOMY peLenTy B coyce M3 TyHLa

Classic “vitello tonnato”

thinly sliced veal roasted in tuna fish sauce

Carpaccio di gamberoni con olio e limone, 550
polvere croccante di pane, cipolla e aglio

HapnaLMo M3 KPEBETOK C O/IMBKOBbIM MaC/10M,

COKOM /IMMOHQa, XpYyCTALWLNMM /TYKOM U HECHOKOM

Prawn carpaccio with extra virgin olive oil, lemon juice,

bread crumbs, crispy onion and garlic

Insalata caprese di mozzarella, pomodoro e basilico 500
Canat «Kanpese» ¢ cbipom mouuapenaa, Tomatamm n 6asninkom
Caprese salad of mozzarella, tomato, basil

Insalata caprese di burrata di bufala, pomodoro e basilico 650
Canat «Kanpese» c 6yppaTtoi, TomaTtamu 1 6asnankom
Caprese salad of buffalo burrata cheese, tomato, basil

Salmone affumicato e burrata di bufala, fiori di cappero, peperoncino 700
Bydana Gyppata c KonyeHbIM 10COCeM, Kanepcamu 1 nernepoHYnHO
Smoked salmon and buffalo burrata cheese, caper flower, chili

Il prosciutto di San Daniele con melone, zuppetta di fragole al pepe nero 650
BetumHa CaH [laHunane ¢ gblHen, KAYOHUYHBIM CYNOM U YepHbIM nepLem

San Daniele cured ham with melon and fresh strawberry soup,

cracked black pepper

Carpaccio di manzo riicola e narmiciano 200



INSALATE E ANTIPASTI FREDDI

L’originale carpaccio di manzo come al Cipriani con salsa Cipriani 650
Kapnay4o 13 roBAaauHbI Mo peuenTty oTena «Hunpuanu» ¢ PUpMEHHbIM COYCOM
The original beef carpaccio as prepared at the Cipriani in Venice, with Cipriani sauce

Marinata di pesce al timo con pesto di pomodoro e caviale di olive 2500

Half portion — nosoBuHa nopuyum 1300
MapuHOBaHHaA C 0/IMBKOBbIM MAc/1I0M U TUMbAHOM CBeXKas pbiba

C TOMATHbIM NEeCTO U 0/IMBKAMM

Marinade of fresh fish with extra virgin olive oil and thyme, pesto of tomato, olive caviar

Insalata Caesar nella sua salsa cremosa di acciughe e parmigiano 400

con crostini all’aglio e erbette

Canar «lle3apb» ¢ TPagULMOHHBIM COYCOM

nogaeTcsA ¢ aHY0yCaMu, MapMe3aHOM U YeCHOYHbIMM KPYTOHAMM

Caesar salad in its traditional creamy sauce, anchovy, parmesan cheese,

garlic and herb croutons

arricchita da filetti di pollo 550
C KypWHbIM du/e rpuib

complemented with tasty grilled chicken

arricchita da gamberoni 750
C *KapeHbIMU TUrPOBbLIMU KPEBETKaMMU

complemented with sautéed tiger prawns

Insalata campagnola con uovo in camicia, champignon, 400
pancetta croccante, crostini e salsa all’aglio

Canatus Fll‘/‘lLlla-l'IaLLIOT M lWaMnMHbOHOB

nogaeTtca C Xpycrawmm OeKOHOM U KPYTOHamMu C YeCHO4YHOM 3anpaBH017|

Country salad with poached egg, champignon mushrooms,

crispy bacon and croutons tossed with garlic dressing

Farandola di verdure grigliate e marinate con pesto di basilico 450
dapaHag0aa 13 OBOLLLEM FPU/Ib U MAPUHOBAHHbIX OBOLLLEM C COYCOM NeCTo
Farandole of grilled and marinated vegetables, basil pesto

Insalata tiepida di frutti di mare alla maggiorana e timo 990
Ten bl canat U3 MOPENPOAYKTOB C MAaOPaHOM U TUMbAHOM
Luke warm seafood salad scented with marjoram and thyme



Soups

Minestrone di verdure al pesto 400
OBOLLHOW cyn «MUHECTPOHE» C COYCOM NMecTo
Vegetable minestrone, basil pesto

Zuppa in brodo di pollo e pastina 350
MpO3payHbIi KYpUHbIM Cyn C AanLoM
Clear soup of shredded chicken with noodles

Crema di asparagi del momento con crostini 500
Kpem-cyn 13 cnap»u ¢ KpyToHamu
Asparagus cream soup, croutons

Crema di pomodoro al basilico con crostini 350
ToMaTHbIN Kpem-cyn ¢ 6a3nuIMKOM U KPYTOHaAMM
Tomato cream soup, basil, croutons



Non solo... Pasta

Le nostre paste sono sempre disponibili: 600
al pomodoro, arrabbiata, al pesto, all’Amatriciana, alla carbonara.

Nel caso non troviate la vostra pasta favorita in questa lista,

domandate al vostro cameriere e lo Chef con piaciere

la preparera al vostro gusto.

Hawm nacTbl Bcerga npeasaraoTca C Coycamu:

TOMaTHbIN, AppabuaTa, necto, AMaTpuimaHa, KapboHapa.

Tak:Ke Haw Wed-noBap Bcerga pag npUroToBMTb NAacTy Ha Baw BKyc.

Our pastas are always available with: tomato sauce, arrabbiata, basil pesto, Amatriciana or
carbonara sauce. If your favored pasta is not in the choice above,

just ask your waiter and the Chef will be pleased to prepare your personal favorite.

Taglierini verdi gratinati al prosciutto come al Cipriani 450
[paTeH M3 gOMaLLHEeN 3e/1eHOM NacTbl Ta/IbAPUHU C BETYMHOM

no peuenTty otensa Yunpuanu

Gratin of homemade green taglierini with cooked ham Cipriani style

Stracci di pasta fresca al ragu’ bianco di coniglio 400
AOMaLLHAA nacTa CTpa4Yym C pary n3 Kpo/MKa
Homemade stracci pasta, rabbit ragout

Spaghetti al sugo di astice e estragone 2400
CnareTTu C Coycom u3 n06cTepa v 3CTparoHa
Spaghetti with lobster sauce and tarragon



Non solo... Pasta

Tagliatelle ai funghi
TanbATenne c NecHbIMM rpubamu
Tagliatelle with wild mushrooms

o o

Trenette al pesto alla Genovese con patate e fagiolini
TpeHeTTe C COYCOM NecTOo Mo-reHy33CKku C KapTodesieM U 3e/1eHow Gpaco/bio
Trenette with basil pesto Genovese style, potato, green beans

Penne ai quattro formaggi

MeHHe CO C/IMBOYHO-CbIPHBIM COYCOM

M3 roproH30/bl, OHTHHbI, SMMEHTA/IA U NapMe3aHa
Penne with creamy four cheeses sauce:
gorgonzola, fontina, emmental, parmesan

Spaghetti “alla puttanesca”,

con salsa di pomodoro, olive, acciughe e capperi
CnareTtTtn “puttanesca” c TOMaTHbIM COYCOM, O/IMBKaMM,
aH4YoycamMu 1 Kanepcamu

Spaghetti “puttanesca”, tomato sauce, olives, anchovy, capers

Spaghetti ai frutti di mare con o senza panna

CnareTTu C COYCOM M3 MOPENpOAYKTOB CO C/IMBKaMU U/n 6e3 C/IMBOK
Spaghetti with seafood sauce

sauce can be served with or without cream

600

500

550

400

650



Non solo... Pasta

Fusilli al tonno con salsa di pomodoro leggermente piccante, 450

capperi e olive taggiasche
dy3nan C TYHL,OM, MMKAHTHBIM TOMaTHbIM COYCOM, Kanepcamu 1 0/IMBKamu 13 TagKu
Fusilli with tuna fish, lightly spiced tomato sauce, capers, taggiasche olives

Cannelloni alla veneziana al ripieno di pollo e funghi 550
KaHHe/10HM No-BeHeLMaHCKM C KypuLei 1 LiaMnMHbOHaMM
Cannelloni Venetian style filled with chicken and champignon mushrooms

Pansooti al “preboggion” in salsa di noci o al pesto di basilico 550
/LOMaLLHWe TOPTE//IOHU C PUKOTTOW M TPaBamu

MoAATCA B C/IMBOYHO-4€CHOYHOM COYCE C FPeLKUM OPEeXOM U/ COyCOM NecTo

Home made tortelloni filled with herbs and ricotta cheese,

creamy walnut-garlic sauce or basil pesto

Ravioli ripieni di melanzane e caprino con salsa di parmigiano al timo 550
PaBMO/M C HAYMHKOM U3 KO3bero cbipa M Hak/axaHa

CO C/IMBOYHBIM COYCOM M3 Mapme3aHa U TUMbAHA

Ravioli stuffed with eggplant and goat cheese,

creamy parmesan cheese sauce with thyme

Malfatti di ricotta nella pappa di pomodoro al basilico 600
Kneukn u3 puKoTTbl NOAAIOTCA C TOMATHO-X/1€6HBIM Cynom ¢ 6a3niMkom
Malfatti of ricotta dumplings in a thick bread-tomato soup with basil



Il Riso

Risotto di Carnaroli ai funghi 600
PM30TTO KapHapo/ C /IeCHbIMU rpubamu
Risotto of Carnaroli rice with wild mushrooms

Risotto di Carnaroli agli asparagi 750
PU30TTO KapHapO/AM CO cnapxemn
Risotto of Carnaroli rice with asparagus

“Orzotto”alla zucca, farandola di verdurine, 600

croccante di parmigiano e nocciole

CMBOYHAA nep/aoBKa ¢ papaHA0/10M U3 OBOLLEN, MApMe3aHoM,
/leCHbIMU OpPexamu 1 Mac/10M U3 TbIKBEHHbIX CeMeyeK
Creamed barley, vegetable farandole, parmesan crisp,
hazelnut, pumpkin seed oil



Cotoletta di salmone con lenticchie alla pancetta, salsa “moretta”
CTelK 13 10COoCA NogaeTcs C YeyeBmLen, 6eKoHOM 1 coycom “moretta”
Salmon steak, lentils and pancetta, moretta sauce

Orata al forno alla Ligure con patate, olive taggiasche e alloro
3ane4yeHHOe B AyxOBKe duie 4opago no-Mrypunckm

C KapTodenem, 0MBKaMKU U3 TagKu 1 1aBPOBbIM /INCTOM

Oven baked sea bream Liguria style, potato, taggiasche olives, bay leaf

Filetto di pesce San Pietro al sugo di pesto con patate e fagiolini
®use pbIbbI-CO/IHEYHUKA C COYCOM NecTo, KapTodenem 1 3e1eHoM Gaco/bto
John dory fillet with basil pesto, potato and green beans

Filetti di branzino con carciofi e zafferano
®urse MOPCKOro OKYHs C apTULLIOKaMU B LappaHOBOM Coyce
Sea bass fillet, artichoke in saffron sauce

Il Pesce

900

2500

1500

2500



La Carne

Tartara di filetto di vitello alla punta di coltello servito al naturale 1750

o con tartufo di Norcia 2200
TpaAULMOHHbIN TapTap U3 TeAATUHBI

TapTap 13 TeAATUHbI C YepHbIMK Tprodenamm

Tartar of hand chopped veal tenderloin, in it’s traditional version

Or topped with Norcia black truffle

Tagliata di manzo con asparagi, pomodorini e rucola, 1900
salsa balsamica al vino rosso e pepe nero

TaznbATa CTEeMK 13 roBAAMHBI MOAAETCA CO CrapXen , ToMaTamMu Yeppu,

pyKO/‘IOVl, 6a/1b3aMUYECKUM COYyCOM U CBEXEMO/IOTbIM YE€PHbIM NepLUeEM

Beef steak “tagliata”, asparagus, cherry tomato, rucola,

balsamic red wine sauce, crushed black pepper

Bistecca Fiorentina di manzo con spicchi di patate e insalata mista
T-bone cTeik no-G/10peHTUNCKU € KapTOode/IbHbIMU A40/1bKaMU U MUKC-CA/ZIATOM
T-bone steak Florentine style, potato wedges, mixed salad

400 gr - 2500

800 gr-4800

Saltimbocca di pollo con spaghetti al pomodoro 750
KypuHbIli MeaanboH ¢ wandeem M NnapMCcKOn BETYMHOM

noAaeTcA CO CnareTT! C TOMATHbIM COYCOM

Chicken saltimbocca, chicken wrapped in sage and Parma ham,

spaghetti with tomato sauce

Scottiglia Toscana di agnello, vitello e pollo in sughetto alla 1400

maggiorana, melanzane e patate saltate al Parmigiano

TOCKaHCKOEe accopTy 13 HapaHbUX pebpblLLek, TeNAYbell BbIPE3KU U LibIN/IEHKA

C COYCOM 13 MaiopaHa, 6aKk/sarkaHaMu U }KapeHbiM KapTodesiem ¢ napMe3aHoMm
Tuscan scottiglia of lamb chops, veal tenderloin and chicken in marjoram sauce,
eggplant, sautéed potato, parmesan cheese



La Pizza

Margherita 450
Pomodoro, mozzarella, basilico

TomaTHbIM coyc, Mouuapenna, 6asmamnk

Tomato sauce, mozzarella, basil

Rossi’s 800
Pomodoro, mozzarella, fontina, asparagi, porcini, bresaola

TomaTHbIM coyc, MoLLape/na, cblp OHTUHA, crnapKa, 6e/ble rpubsbl, 6Gpesaoa

Tomato sauce, mozzarella, fontina cheese, asparagus, porcini mushrooms, bresaola

Capricciosa 350
Pomodoro, mozzarella, carciofini, funghi, prosciutto cotto, olive, acciuga

TomaTHbIM COyC, MoLLLapeaa, apTULLIOKK, LUaMMUHBbOHbI, BETYMHA, O/IMBKU, aHYOYCbl
Tomato sauce, mozzarella, artichokes, champignon mushrooms, cooked ham,

olives, anchovy

Quattro stagioni 600
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo di Parma,

gorgonzola, carciofini

ToMaTHbIN COYyC, MOLLLape/iaa, LUAMMMHbOHbI, MAPMCKasa BETYMHA,

rOProH30/1a, apTULLOKH

Tomato sauce, mozzarella, champignon mushrooms, Parma ham,

gorgonzola, artichoke

Mediterranean Veggie 550
Pomodoro, mozzarella, funghi, verdure grigliate, pomodorini, pesto

ToMaTHbIM COyC, MoLLLapeaa, OBOLLM FPU/lb, TOMATbl YeppH, COYC NecTo

Tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables, fresh cherry tomato, basil pesto sauce

Bufalina 700
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, rucola, pomodoro essiccato al sole, olive
TomaTHbIl coyc, bydana mouuapenna, 6asuavk, pykoaa, BA/sieHble TOMaTbl, O/IMBKU

Tomato sauce, buffalo mozzarella, basil, rocket salad, sun dried tomato, olives

Gorgonzola e salame 550



La Pizza

Chorizo 500
Pomodoro, mozzarella, peperone verde, chorizo, olio di peperoncino

TomaTHbIN COyC, MoLLape/aa, 3eaeHblh 60rapckuil neped,

K0/16aCKM HOPU30, MPAHOE MAC/10 YUK

Tomato sauce, mozzarella, green bell pepper, chorizo sausage, spicy chili oil

Tonno e cipolla 500
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla stufata, origano

ToMaTHbIN COYC, MOLLLape/i/ia, KOHCEPBUPOBAHHbINM TyHeLl,

TYLLUEHbIN NYK, OPeraHo

Tomato sauce, mozzarella, canned tuna, stewed onion, oregano

Teriyaki Chicken 650
Pomodoro, mozzarella, sfilacci di pollo in salsa teriyaki,

peperone verde, mais, pomodorini

ToMaTHbIN COYC, MOLLL@penaa, Kypuua TePUAKH,

3e/1eHblit 6o/Arapckuii nepew, KyKypysa, TOmaTbl Yeppu

Tomato sauce, mozzarella, shredded teriyaki chicken,

green bell pepper, sweet corn, cherry tomato

Hawaii 550
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas

ToMaTHbIN COYyC, MOLLLapeiaa, BEeTYMHA, aHaHaC

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, pineapple

Nikkei (senza salsa di pomodoro - without tomato sauce) 650
Mozzarella, crudo di tonno, peperoncino, sesamo tostato,

coriandolo, salsa di acciughe

Mouuapensaa, calMmMu 13 TYHLA, YN/U, JKapEHbIA KYHXKYT,

KOpUaHAP, COyC U3 aH4Y0YCOB

Mozzarella, tuna sashimi, chili, toasted sesame seeds,

coriander, anchovy sauce

Notti Bianche — White nights 550
(senza salsa di pomodoro - without tomato sauce)
Mozzarella, salmone affumicato, asparagi, formaggio Philadelphia,

taleggio, caviale di salmone e di aringhe, panna acida
Mollianenna. KornueHhii 10COCh. CAanska. ckin uaanenasdbua



I Dolci

Carpaccio “sogno d’estate” di mango con kiwi, fragole,

pera e litchi, polvere di cocco tostata

Kapnayyo «meyTa 0 /1eTe» 13 MaHro C KUBU, KN1yOHWKON,

rpyLUel, IM41 U }KapeHbIM KOKOCOM

“Summer dream”” carpaccio of mango with kiwi fruit, strawberry,
pear, lychee and toasted grated coconut

Tiramisu veneziano, salsa di cioccolato, fragole e caramello cremoso
Trpamucy no-seHeumaHCcKn

C LLIOKO/1aAHBIM COYCOM, KNYOHUKOM U CIMBOYHO-Kapame/ibHbIM COYCOM

Venetian tiramisu, chocolate sauce, strawberries, creamy caramel fudge

Crema alla vaniglia bourbon con gelato al pistachio
Kpem-6ptone c 6ypHboHCKOM BaHW/IbIO U PUCTALLKOBBIM MOPOXKEHbIM
Bourbon vanilla creme brulée, pistachio ice cream

Profiteroles alla crema, coperti di cioccolato e accompagnati

con crema di mascarpone

NMpodUTPO/U C BaHU/IbHBIM KPEMOM, MOKPbITbIE LLIOKO/1AA40M,
NnoAAKTCA C KPEMOM MacKaproHe

Profiteroles filled with vanilla cream, coated with chocolate
on mascarpone cream

Tortino caldo di cioccolato dal cuore colante con salsa al nocino
TenAbli LLOKO/AAHBIA TOPT C AIMKEpOM U3 dyHAYyKa
Warm soft center chocolate cake, hazelnut liqueur sauce

Panna cotta con frutti di bosco e suoi coulis
[MaHHa KOTTa C KPACHbIMMU Ar0A4AMMU C COYCOM
Panna cotta with red berries and their coulis

450

450

450

450

450

450



