
 

 

 

 

BUFFET EXECUTIVO 

(Esta opção é válida apenas para almoço) 
 
 

SALADAS 

Bouquet de todos os Verdes com Croûtons 
Salada de Tomate Cereja com Ervas Aromáticas e Cubos de Tofu 

Salada de Couve-Flor com Brócolis 
Salada de Batata com Frango Defumado 

 
Molhos: Golf, Tártaro, Vinagrete, Escandinavo 

Cestas de Pães Variados 
 

SUITES 

Opção de 01 carne, 01 frango, 01 peixe e 01 massa, com 
seus acompanhamentos. 

Sugestão do Chefe 
 

SOBREMESAS 

Pudim de Leite 
Mousse de Maracujá 
Torta de Morango 

Brownie de Chocolate com Nozes 
Frutas frescas fatiadas 
Sorvete de creme 
Calda de chocolate 

 
Café e Petit Fours 

 
BEBIDAS 

Água e Refrigerantes 
 

Valor por pessoa: R$ 125,00 + 10% de taxa de serviço 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

BUFFET COPACABANA 

 
ENTRADAS 

Salada Italiana 
Bouquet de todos os Verdes com Tangerina 

Rosas de Salmão Defumado com cream cheese 
Carpaccio de Carne de Grison com Rúcula e Parmesão 

Tábua de Queijos Finos 
 

Molhos: Golf, Vinagrete de Ervas, Balsâmico 
Cestas de Pães Variados 

 
SUITES 

Filé de Badejo ao Molho de Amêndoas 
Escalopinho de Filé ao Champignon 

Rondele de ricota e nozes ao molho quatro queijos 
Batata Sautée 

Baby Legumes ao Vapor 
Arroz Branco 

 
SOBREMESAS 

Torta de Limão com Merengue Italiano 
Torta de Coco com Abacaxi 
Torta com Fios de Ovos 
Torta Mousse au Chocolat 
Frutas frescas fatiadas 
Sorvete de Goiaba 
Calda de Queijo 

Calda de chocolate quente 
 

Café e Petit Fours 
 

BEBIDAS 

Água e Refrigerantes 
 

Valor por pessoa: R$ 140,00 + 10% de taxa de serviço



 

 

 
BUFFET CARIOCA 

 
ENTRADAS 

Bouquet de Rúcula, Agrião e Tomate Cereja 
Salada de Brotos de Legumes com Nirá e Molho Shoyu 

Salada de Lula Com Aipo e Nozes 
Presunto Cru com Figo 
Tábua de Queijos Finos 

 
Molhos: Vinagrete de Nozes, Escandinavo e Balsâmico 

Cesta de Pães Variados de Nossa Padaria 
 

SUITES 

Filé Mignon à Bordelaise 
Filé de Namorado ao Molho de Ervas Finas 

Torteloni Verde de Mussarela de Búfala e Manjericão ao molho pomodoro basílico 
Spaghetini de Legumes 

Arroz Branco com Amêndoas 
Batatas Noisette 

 
SOBREMESAS 

Torta Ipanema 
Mil Folhas de Frutas Vermelhas 

Petit Romeu e Julieta 
Crepe Suzete 

Frutas Frescas fatiadas 
Sorvete de Pistache 
Calda de Damasco 

Calda de Chocolate quente 
 

Café e Petit Fours 
 

BEBIDAS 

Água e Refrigerantes 
 

Valor por pessoa: R$ 140,00 + 10% de taxa de serviço



 

 

 
BUFFET RIO DE JANEIRO 

 
SALADAS 

Salada de Frutos do Mar 
Salada de Mussarela com Tomate Seco 

Bouquet de todos os Verdes com Figos Grelhados 
Salada de Camarão com Funcho e Ervas Frescas 

Tábua de Queijos Finos 
 

Molhos:Tártaro, Vinagrete, Balsâmico, Molho de Ervas Finas, Escandinavo e Golf 
 

Cesta de Pães Mini Croissant e Mini Brioche 
 

SUITES 

Filé de Pargo ao molho Cítrico 
Filé Mignon ao molho Mostarda 
Assiette de Legumes na Manteiga 

Penne ao Molho Funghi 
Batatas Rösti 

Arroz de açafrão 
 

SOBREMESAS 

Mini Pâtisserie 
Apple Strudel 
Tiramisú 

Cheese Cake com Calda de Frutas Vermelhas 
Frutas Frescas fatiadas 
Sorvete de Creme 
Calda de Maracujá 

Calda de Chocolate quente 
 

Café e Petit Fours 
 

BEBIDAS 

Água e Refrigerantes 
 

Valor por pessoa: R$ 140,00 + 10% de taxa de serviço 
 


