
 

 

COCKTAIL (seleção de 5 frios e 5 quentes ) 

 

CANAPÉS FRIOS 

Rolinhos picantes de salmão na barquete de pepino e gergelim torrado 

Tempura de coxinhas de rã ao molho agridoce 

Barquete de cenoura com ostras ao vapor e aspic de chardonay 

Tomate cereja recheado com boursin e lâminas de amêndoas 

Cubos de galinha d’ Angola ao chocolate picante 

Tâmaras recheadas com gorgonzola e brunoise de nozes 

Mini pão árabe com pasta de berinjela 

Paupiette de salmão ao sour cream 

Batatinha ao creme de roquefort e lâminas de amêndoas 

Cornet de presunto cru e noisette de melão 

Torradinhas com tapenade de azeitonas 

Morango recheado com cream cheese e juliana de cenoura 

Mini tartar de atum ao leve sabor Dijon 

Carpaccio ao molho alcaparras e parmesão no pão árabe 

Pétalas de rosas com sour cream e ovas de salmão 

Canudinho recheado com cream cheese e caviar 

Rosas de salmão no pão pumpernickel 

Champignon Paris a provençal 

Fatias de manga com medalhão de cavaquinha ao molho golf 

Barquete de figos ao foie gras e geléia de amora 

Presunto de Parma com pontas de aspargo selvagem 



 

 

Finas fatias de baguete de nozes com mussarela de búfala, manjericão e tomate cereja 

Foie gras ao chocolate aromatizado 

Blinis com sour cream e caviar 

Camarão tailandês na mini baguete 

Chips de banana com queijo roquefort e brunoise de castanha de caju 

Mini filé Wellington 

Pão pumpernickel com tartar de salmão e ovos de codorna 

Crepe recheado com tomate seco e rúcula 

Roll de berinjela com mussarela de búfala e manjericão 

Cestinha de massa filo com salpicão de frango defumado 

Kavli com queijo brie, tomate concassê e manjericão 

 

Tigelinha de frutos do mar com abacate e ovas de salmão 

Mini travessa com foie gras na torrada integral e chutney de amora 

Tartelete de kani kama com maçã verde e nozes 

Barquete de queijo ementhal e pesto 

Tartelete com caviar de berinjela e coalhada 

Barquete com Juliana de presunto Parma com pérolas de melão 

Califórnia roll servido em colher 

Colher de coco com guacamole e peitinho de codorna 

 



 

 

CANAPÉS QUENTES 

Camarão empanado no coco com chutney goiaba 

Camarão na moranguinha 

Camarão tempura ao molho agridoce 

Cordon bleu de presunto 

Folhado de camarão ao catupiry 

Folhado de espinafre com ricota 

Folhado de foie gras com chutney amora 

Folhado de funghi 

Folhado de funghi fresco ao perfume de trufas 

Folhado de lombinho com ameixa 

Folhado de palmito 

Folhado de shitake 

Folhado napolitano 

Massa filo com recheio de camarão ao leve sabor de gengibre 

Massa filo com recheio de purê de castanha e peru marinado 

 

Mini crepe de Brie com damasco 

Mini crepe de Frango ao curry 

Mini crepes de Bacalhau 

Mini crepe de Funghi pleurotes 

 

Mini quiche de alho poró 

Mini quiche de cebola 

Mini quiche de espinafre com ricota 

Mini quiche de queijo gruyere 

Mini quiche de tomate seco 

Mini quiche Lorraine 

 

Troxinha de massa filo com recheio de pato marinado 

Pleurotes recheado com salmão e sour cream 

Rolinho primavera de camarão ao catupiry e molho agridoce 

Rolinho primavera de legumes ao molho agridoce 

Triângulo de damasco com brie 

Triângulo de maçã com amêndoas 

Triangulo de massa filo recheado com ricota e espinafre 

Trouxinha de bacalhau 



 

 

 

Vol au vent de frango com gorgonzola 

Vol au vent de frutos do mar 

Vol au vent de palmito 

Vol au vent de aspargos frescos 

 

Creme de abóbora com brunoise de gorgonzola 

Caldinho de feijão com croutons 

Creme de batata baroa ao sour cream 

Creme de alho poro ao chantilly de salmão 

Creme de couve-flor com flocos de atum 

Sopinha de tomate ao sabor de laranja 

Capuccino de funghi fresco 

Bobó de camarão 

Moqueca de camarão 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ENTRADAS (Selecionar 04 Pratos frios e 04 Saladas) 

 

PRATOS FRIOS 

Antipasto Italiano (pimentões, berinjela e abobrinha, cebola grelhadas ao azeite) 

Assiette de Carne de Grison e Pastrami 

Ballotine de Frango com Tomate Seco 

Carpaccio à Italiana com Alcaparras e Parmesão 

Carpaccio de Carne de Grison com Rúcula e Parmesão 

Chester Assado Laminado com Frutas 

Filé de Haddock laminado 

Filé de Pargo marinado com Ervas 

Filé de Salmão ao Vapor com Ervas Aromáticas 

Filé de Salmão en Croûte 

Filé de Salmão Defumado na Cinza 

Filé de Salmão Fresco Marinado 

Filé de Salmão Gravilax 

Filé de Surubim e Arenque Defumado 

Patê de Foie Gras com Chutney de Frutas Vermelhas 

Peito de Peru Fatiado com Frutas 

Presunto Cru com Figo 

Presunto de Parma com Noisette de Melão 

Roast Beef de Maminha Fatiada 

Tábua de Queijos Finos 

Terrine de Brócolis com Salmão 

 

 

SALADAS 

Salada Ceasar 

Bouquet de Alface Americana com Filé de Anchovas e Parmesão 

Bouquet de todos os Verdes com Croûtons e Bacon 

Bouquet de todos os verdes com Lascas de Parmesão e Nozes 

Aspargos Brancos e Verdes 

Aspargos Verdes com Cubos de Salmão 

Berinjela Grelhada com Tomate Seco 

Salada de Brotos de Legumes com Nirá e Molho Shoyu 

Salada de Camarão com Aipo e Funcho 



 

 

Salada de Camarão com Funcho e Ervas Frescas 

Salada de Camarão com Tofu e Brotos de Legumes 

Coração de Alcachofra no Azeite Extra-Virgem 

Cuscuz Marroquino com Frutas Secas 

Endívias Grelhadas ao Vinagrete Balsâmico e Salmão Defumado 

Salada de Frutos do Mar 

Salada de Grão de Bico com Atum 

Salada de Lentilhas com Cubos de Presunto 

Salada de Lula com Aipo e Nozes 

Mussarela de Búfala com Tomate Seco 

Penne Tricolore com Pesto e Pinoli 

Salada de Tomate Cereja com Ervas Aromáticas e Cubos de Tofu 

Salada de Tomate Cereja com Mussarela de Búfala e Ervas Finas 

Salada Italiana 

Tabule 

Salada Tropical 

Brie Chaud com Geléia de Damasco 

 

Molhos: Tártaro, Vinagrete, Escandinavo, Golf e Balsâmico 

Seleção de pães de nossa boulangerie 

 

 

 

CARNES (Selecionar 01 tipo) 

Escalopinho de Filé ao Misto de Funghi 

Medalhão de Filé Mignon au Poivre 

Filet de Bouef en Croûte 

Picadinho do “Copa” 

Filé Mignon ao Molho de Vinho do Porto e Trufas 

 

OPCIONAIS (acréscimo de R$ 10,00 no valor por pessoa) 

Vitela à Bordelaise 

Escalopinho de Vitela ao Molho de Mostarda à l´Ancienne 

Costela de Cordeiro Assado com Creme de Tapenade 

e Nhoque de Semolina ao Alho Poró 

Carre de Javali ao molho de limão siciliano 

 



 

 

 

PEIXE (Selecionar 01 tipo) 

Filé de Salmão à Tailandesa 

Filé de Badejo ao Molho de Lagostine e Ervas Finas 

Escalopinho de Salmão Tropical 

Filé de Pargo ao Molho à Belle Meunière 

File de cherne com manteiga de ervas 

 

OPCIONAIS (acréscimo de R$ 10,00 no valor por pessoa) 

Cauda de Cavaquinha ao Molho Champagne e Ciboulette 

Medalhão de Lagosta ao Thermidor 

Camarão ao Azeite de Ervas 

Camarão ao molho de Champagne 

Camarão com ragout de alho poro e molho de pimenta verde 

Haddock com molho de maracujá 

 

AVES (Selecionar 01 tipo) 

Paupiette de Frango com Tomate Seco e Mussarela 

Galinha d’Angola ao Molho de Pinoli 

Escalope de Frango ao Molho de Damasco e Amêndoas torradas 

Escalopinho de peru com ao molho de castanhas 

 

OPCIONAIS (acréscimo de R$ 10,00 no valor por pessoa) 

Perdiz ao Chanterelle 

Perdiz ao Molho de Castanha Portuguesa 

Pato Assado ao Molho de Mel e Alecrim 

Supremo de Peito de pato ao molho de laranja 

 

MASSAS (Selecionar 01 tipo) 

Capeletti de Ricota e Nozes ao molho funghi 

Ravióli Bicolor ao recheio de Tomate Seco e Mussarela ao molho manjericão 

Penne ao Molho Nantua com cubos de Lagostine 

Ravióli Recheado com Gorgonzola e Damasco ao Molho Mascarpone com Nozes 

Ravióli de abóbora com pêra ao Molho Mascarpone com Nozes 

Ravióli de salmão ao molho branco 

Capelete de champignon variados ao próprio molho 

 



 

 

ACOMPANHAMENTOS (Selecionar 03 tipos) 

Arroz Branco 

Arroz Sete Cereais 

Arroz Selvagem 

Risoto de Tomate Seco e Brie 

Risoto de Açafrão e Pontas de Aspargos Selvagens 

Batata Sautée 

Batatas Noisette 

Batatas Rösti 

Batata Williams 

Batata Anna 

Batatas coradas 

Batata Lionaise 

Spaghettini de Legumes ao Gengibre 

Jardineira de legumes 

Juliana de legumes 

Baby Legumes selecionados 

Purê de Maçã 

Purê de Batata Baroa 

Purê de Abóbora japonesa 

 

 

SOBREMESAS (Selecionar 5 tipos, além de 2 sorvetes, 2 caldas e frutas laminadas) 

Apple Strudel 

Brownie de Chocolate com Nozes 

Charlotte Cecília 

Crème Brûlée: tradicional ou Romeu e Julieta 

Crêpe Suzette 

Frutas Frescas laminadas 

Mil Folhas de Frutas Vermelhas 

Mini Éclairs 

Mini Mousses 

Mini Pâtisserie 

Mousse de Maracujá 

Panna Cotta com Frutas Vermelhas 

Pudim de Tapioca 

Tiramisù 



 

 

Torta Brigadeiro com Raspas de Chocolate 

Torta de Nozes com Fios de Ovos 

Torta de Caramelo Crocante 

Torta de Coco com Abacaxi 

Torta de Limão com Merengue Italiano 

Torta de Morango 

Torta de Nozes Pecan 

Torta Floresta Negra 

Torta Ipanema 

 

Sorvetes: 

Creme, Chocolate, Pistache, Coco, Graviola, Cupuaçú, Manga, Limão, Maracujá,  

Framboesa, Goiaba, Canela, Tapioca, Morango 

 

Caldas: 

Baunillha, Frutas Vermelhas, Damasco, Chocolate, Caramelo, Maracujá, Morango, Coco 

 

Café, Chá e Petit Fours 

 

BEBIDAS 

Água Mineral, Refrigerantes, Suco de Frutas e Cerveja 

 

Valor por pessoa: R$ 240,00 + 10% de taxa de serviço 

 

 


