HOTEL DE LA CITE CENTENARY 1909 — 2009

Duck foie gras, aspic Périgourdine-style, home-made Danish pastry with raisins

Foie gras de canard extra cuit au naturel, gelée Périgourdine, une viennoiserie maison aux raisins
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Lobster Newburg, vermicelli with scallop roe and cep mushrooms

Médaillon de homard a la Newburg, vermicelles liées au corail et cepes
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Pan-fried veal sweetbread and fillet, potatoes Lyonnaise-style, woodland mushrooms,
truffle-flavoured juice
Noix et ris de veau poélés, pommes de terre lyonnaise, champignons de sous-bois, un jus truffé
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Téte de Moine cheese

Fromage Téte de Moine
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Our own Black Forest cake with preserved Amarena cherries and chocolate splitters

Notre gateau Forét Noire aux cerises Amarena confites et éclats de chocolat
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